
 

 

Sommerkarte im Landhaushotel “Prinz Albrecht” 

 

Ofenkartoffel - Gerichte zur Auswahl 

Ofenkartoffel mit hausgemachtem Kräuterquark, Leinöl & frischem Salat                  

 *vegetarisch                  13,50 €                                                      

*gebratene Hähnchenbruststreifen                    18,50 € 

*gebratene Garnelen                                             24,50€  

Suppen, Vorspeisen & Salate 

Tomatensuppe mit Mozzarellaperlen            5,00 € 

Hausgemachte Bruschetta mit Tomaten & Knoblauch          6,90 € 

Salatvariation mit Apfelstücken, Hirtenkäse & Pinienkernen 

*Burrata (vegetarisch)                Groß 18,50 €         

*Hähnchen:         Groß 18,50 €        Klein 11,50 € 

*Garnelen           Groß 24,50€          Klein 17,50 € 

Dressing zur Wahl 

Aprikose-Rosmarincrema  / Mango-Granatapfelcrema / Olivenöl / Balsamico 

 

Pasta & Co 
 

Vegane Gemüsepfanne mit Spargel & Falafel (mit veganer Sauce Hollandaise)                     15,50 € 

Pasta mit frischem Pesto roten Zwiebeln, Pinienkernen & italienischem Hartkäse                              14,90                                                                      

Rahmgeschnetzeltes mit gebratenen Hähnchenbruststreifen                                                                        17,50 € 

in Apfel-Champignonsauce & frischen Bandnudeln        

 

Sommerpasta 

Pasta mit lauwarmen Tomaten-Mozzarella-Salat (vegetarisch)                     15,50€ 

Spaghetti mit Ofentomaten, Knoblauch, frischem Basilikum & Burrata (vegetarisch)               19,00 € 

Zitronenspaghetti mit gebratenen Garnelen             21,50€ 

Pasta mit Hähnchenbruststreifen, Karotten, Lauch, Chilli & Currysauce                         19,50€ 

 



 

 

Einheimische Lieblingsgerichte & Fleischgerichte 

Schweinebäckchen mit Kartoffelstampf, dazu ein kleiner Salat                 19,50 € 

Wellmitzer Currywurst mit fruchtiger, Curry-Balsamicosauce & Pommes-Frites                                                 15,50 €                                   

„Schlaubetalteller“                                                                                                                                                            18,00 € 

Gebratenes Schweinerückensteak in „Neuzeller Schwarzer Abt“mariniert  

mit Zwiebeln & Bratkartoffeln, dazu reichen wir einen Schwarzen Abt  

oder eine Neuzeller Himbeer-Kirschlimo      

Paniertes Schweineschnitzel mit Kräuterrahm-Champignons & Kroketten               19,50 € 

Rinderfiletscheiben gratiniert mit Knoblauch–Chilibutter, Salat mit roten Zwiebeln & Hirtenkäse                 34,50 €                                                       

dazu reichen wir Baguette  

Hausgemachtes Pulled Pork, Coleslaw Salat Balsamico-Röstzwiebel Sauce, rote Zwiebel, Laugen Bun            18,50 €                                               
 

Fischgerichte 
 

Matjesfilet mit Bratkartoffeln, kleinem Salat & hausgemachter Remoulade          15,50 € 

Gebratenes Zanderfilet auf Broccoli-Möhrengemüse, Dijonsenf-Soße & Kartoffeln                            22,50 €                   

Geräucherte Forelle aus dem Schlaubetal mit Salat, Tomaten, roten Zwiebeln                                                   19,50 € 

Hirtenkäse, Bratkartoffeln & Meerrettichdip                           

Bitte beachten Sie alle Fischfilets können Gräten enthalten 

 

Dessert 
 

Hausgemachter Käsekuchen mit Schlagsahne                5,00 € 

Crème Brûlée mit Kirschen & Sahne                6,00 € 

Apfelstrudel mit Vanilleeis & Vanillesauce                7,50 € 

Hausgemachter Schokoladenkuchen mit Pistazienlikör & weißem Nougateis            9,50 € 

„Prinz Albrechts Süße Kaffeebohne“                                                                                                                        7,50 € 

1 Kugel Eis, hausgemachter Käsekuchen dazu Kaffee oder Espresso        

Eierplins mit Apfelmus                 7,50 €  

 

Änderungen vorbehalten 


